Figura 6. Diagrama da estrutura curricular do curso de Engenharia de Alimentos.
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Tabela 1. Estrutura Curricular do Curso de Engenharia de Alimentos

CH CH CH CH
) Componente o o . . ) o
Periodo _ Créditos | teorica | pratica | extensao | total Pré-requisito
Curricular
(h) (h) (h) (h)
Pré-Célculo 4 60 60
Metodologia
Cientifica e 4 60 60
Tecnologica
Ciéncias do
_ 4 60 60
Ambiente
. Quimica Geral 4 30 30 60
Introducédo a
_ ) _ 4 30 30 60
Microbiologia
Formacéo e
Atuacdo do
) 4 60 60
Engenheiro de
Alimentos
Total 24 300 60 0 360
Algebra Linear e
Geometria 4 60 60 Pré-Célculo
Analitica
Caélculo | 4 60 60 Pré-Calculo
Algoritmos e
) 4 30 30 60
5 Programacao
Quimica Organica 4 60 60 Quimica Geral
Expressdo Grafica 4 60 60
Introducédo a
Pratica 4 60 60
Extensionista
Total 24 270 30 60 360
Célculo 11 4 60 60 Célculo 1
3 Fisica | 4 60 60 Calculo 1
Quimica Analitica 4 60 60 Quimica Geral
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Bioquimica 4 60 60 Quimica Organica
Microbiologia de Introducéo a
) 4 30 30 60 _ ] _
Alimentos Microbiologia
Estatistica
] 4 60 60 Pré-Calculo
Experimental
Total 24 330 30 0 360
Calculo 111 4 60 60 Célculo 11
Fisica Il 4 60 60 Fisica
Laboratorio de o .
. . 4 60 60 Quimica Analitica
Quimica Analitica
Termodinémica | 4 60 60 Célculo |
Préaticas
o 8 120 120
Extensionistas |
Total 24 180 60 120 360
Calculo Numérico 4 60 60 Célculo 111
Fisica I 4 60 60 Fisica
Fendmenos de _
4 60 60 Célculo 11, Fisica Il
Transporte |
Fundamentos da
Engenharia de 4 60 60 Termodinamica |
Alimentos
Quimica de L
) 4 60 60 Bioquimica
Alimentos
Microbiologia de
) Alimentos,
Engenharia
o 4 60 60 Fundamentos da
Bioguimica .
Engenharia de
Alimentos.
Total 24 360 360
B Fundamentos da
Operacdes ,
o 4 60 60 Engenharia de
Unitarias |

Alimentos,
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Fendmenos de

Transporte |
Laboratorio de .
. 2 30 30 Fisica |
Fisica
Fendmenos de Fendmenos de
4 60 60
Transporte Il Transporte |
Termodinamica Il 4 60 60 Termodinamica |
Matérias-Primas Quimica de
_ _ 4 60 60 _
Alimenticias Alimentos
Quimica de
Andlise de Alimentos,
) 4 30 30 60 .
Alimentos Laboratorio de
Quimica Analitica
Total 22 270 60 330
Fundamentos da
N Engenharia de
Operacodes )
o 4 60 60 Alimentos,
Unitarias 1l
Fendmenos de
Transporte |l
Mecéanica e L.
o Quimica Geral,
Ciéncia dos 4 60 60 .
.. Fisica |
Materiais
Empreendedorismo 4 60 60
Quimica de
Alimentos,
Conservacdo de ) ) )
) 4 60 60 Microbiologia de
Alimentos )
Alimentos,
Termodinamica Il
Préaticas
7 105 105
Extensionistas 1l
Total 23 240 0 105 345
Operac0es Fundamentos da
o 4 60 60 _
Unitarias 111 Engenharia de
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Alimentos,
Fendmenos de

Transporte II.

Tecnologia de

Fundamentos da

Engenharia de

) 4 30 30 60 Alimentos,
Alimentos «
Conservacdo de
Alimentos.
Estatistica
Anélise Sensorial Experimental,
_ 4 30 30 60 3
de Alimentos Conservacdo de
Alimentos.
Conservacdo de
Alimentos,
Metodologia
Trabalho de Cientifica e
Conclusao de 2 30 30 Tecnoldgica,
Curso | Estatistica
Experimental,
Operacodes
Unitarias 11
Bioquimica,
Nutricdo 4 60 60 Quimica de
Alimentos.
Préticas
o 7 105 105
Extensionistas 11
Total 25 210 60 105 375
) Fendmenos de
Laboratdrio de
A Transporte Il,
Fendmenos de N
Operacoes
Transporte e 4 60 60 o
Unitarias I,
Operagoes .
. Operacoes
Unitarias o
Unitarias I,
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Operacodes

Unitarias 111

Gerenciamento de

Introducdo a

Residuos na Microbiologia,
o 4 60 60
Industria de Operacdes
Alimentos Unitarias I.
Expressdo Gréfica.
Projetos da Fisica Ill,
Industria de 4 30 30 60 | Empreendedorismo,
Alimentos | Operagdes
Unitarias Il e 1.
Mecénica e Ciéncia
Embalagens de dos Materiais,
] 4 30 30 60 .
Alimentos Quimica de
Alimentos.
Optativa | 4 60 60
Conservacdo de
Alimentos,
Metodologia
_ ) Cientifica e
Estagio Curricular .
. 11 30 135 165 Tecnologica,
Obrigatorio o
Estatistica
Experimental,
Operacodes
Unitarias 11
Total 31 210 255 465
Gestdo da
Qualidade na Conservacao de
_ 4 60 60 _
Industria de Alimentos.
10 Alimentos
Higiene e ) ) )
o Microbiologia de
Legislagéo de 4 60 60

Alimentos

Alimentos
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) Conservacdo de
Desenvolvimento ] .
de Novos Produtos 4 30 30 - 60 A|ImentOS, Analise
Trabalho de Trabalho de
Concluséo de 2 30 -- 30 | Conclusdo de Curso
Curso Il |
Projetos da Projetos da
Industria de 4 30 30 60 Industria de
Alimentos 11 Alimentos |
Optativa Il 4 60 60 | -
Total 22 270 60 0 330
Atividades Complementares 5 0 0 0 75
Carga HorariaTotal 248 2640 615 390 3720
Tabela 2. Disciplinas optativas
Disciplinas OPTATIVAS Créditos | CH Total Pre-Requisito
Marketing 4 60
Administracédo de Varejo e Servicos 4 60
Pesquisa Operacional 4 60
Cadeias Produtivas 4 60 Matérias-Primas Alimenticias
Desidratagédo de Alimentos 4 60 Operagdes Unitérias |1
Tecnologia de Bebidas 4 60 Engenharia Bioquimica
Toxicologia de Alimentos 4 60 Nutrigao, M'CrOb'OIOQ'a de
Alimentos
Blotecnologla Aplicada a Inddstria de 4 60 Microbiologia de Alimentos
Alimentos e Bebidas
: . : . Microbiologia de Alimentos,
Microbiologia preditiva 4 60 Estatistica Experimental
Libras 4 60
Topicos Avangados em Engenharia de 4 60

Alimentos
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Tecnologia de Produtos de Origem

60

Conservacao de Alimentos,
Fundamentos da Engenharia de

Vegetal | Alimentos
. . Conservacao de Alimentos,
Tecnologia de P_rodutos de Origem 60 Fundamentos da Engenharia de
Animal | .
Alimentos
. . Conservacao de Alimentos,
Tecnologia de Produtos de Origem 60 Fundamentos da Engenharia de
Vegetal Il .
Alimentos
. . Conservacao de Alimentos,
Tecnologia de P_rodutos de Origem 60 Fundamentos da Engenharia de
Animal 11 .
Alimentos
Tabela 3. Composic¢do da carga horaria
Composicdo da Carga Horaria CH Total
Teobrica 2640
Prética 615
Extensédo 390
Atividades complementares 75
Total do curso em CH 3720
Total do curso em créditos 248
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